
Kühles Nass
Wasser – Frisches Quellwasser mit Luftblasen 0,3 l 2,40 €

0,5 l 3,60 €
1 l Kanne 6,50 €

Zitronenlimonade, Coca Cola sowie 0,3 l 2,80 €
Schorle von Äpfeln, Birnen oder 0,5 l 4,20 €
Johannisbeeren

Malzbier 0,5 l 4,20 €

Aus Fässern & Kellern
Pils vom Faß, Jacobinus Klosterbier 0,3 l 3,20 €
auch als Radler 0,5 l 4,80 €

Honigbier, Bier und Met trefflich gemischt 0,5 l 6,50 €

Schwarzbier, Jacobinus Klosterbier 0,5 l 3,90 €
Hefeweizen, Jacobinus, hell oder alkoholfrei 0,5 l 3,90 €
Alkoholfreies Pils, Eschweger Klosterbräu 0,33 l 2,80 €

Weisswein, Grauburgunder trocken 0,2 l 4,20 €
Rotwein, Dornfelder trocken 0,2 l 4,20 €
Weinschorle 0,2 l 3,20 €

0,4 l 5,60 €

Met, Honigwein 0,2 l 4,20 €

Teufelszeug & Seelenwärmer
Bärenfang, Honiglikör 2 cl 2,20 €
Burgenkümmel, Jägermeister, Williams-Christ-
Birne, Obstwasser, Malteser

Vom Feuer
Tasse Kaffee 2,80 €
Pott Kaffee 3,60 €
Milchkaffee* 3,90 €

Espresso 2,40 €
Cappuccino* 3,60 €
Latte Macchiato* 3,90 €

* Auch mit Hafermilch 

Wir verwenden Fairtrade Kaffeeprodukte, trommelgeröstet. 

Tee, schwarz, sowie von Früchten, 
Kräutern oder Pfefferminzen

2,40 €

Warmer Kakao 3,90 €
Warmer Kakao mit Sahne 4,40 €

Kuchen & Eis
Hausgebackener Blechkuchen
nach Lust und Laune des Küchenknechts
z.B. Apfel- oder Zwetschgenstreusel  mit 
Schlagsahne, Käsekuchen, Mohnschecke...

4,50 €

Vanilleeis, 2 Kugeln 2,50 €
Jede weitere Kugel 1,00 €
Mit Schlagsahne + 0,30 €
Mit Erdbeer-Dessertsoße + 0,30 €



Allerley für Schlund & Wanst!

***
Gerupfter

Hausgemachte Frischkaasbereitung nach Geheimrezept, 
mit einem Hauch Knobelin bedacht, dazu frisches Stein-
ofenbrot

5,50 €

***

Pilgerteller
Milder Schafkäse (nur von den frömmsten Schäflein!), 
schwarze und grüne Oliven, selber eingelegt mit 
mannigfach Kräutlein, Gerupfter, Balsamzwiebeln, dazu 
frisches Steinofenbrot

9,80  €

***

Kleiner bunter Salat
Kleiner bunter Salat als Beilage mit Apfel-Senf-Joghurt-
dressing 

4,00 €

Für kleine Burgfräuleyn, 
Knappen & Knappinnen

Schnitzel vom Strohschwein
Paniertes Schnitzel mit Pommes frites und geheimer, roter 
Tunke

8,00  €

***

Pommes frites
oder auch „Lanzen von Erdäpfeln“ genannt!
mit Majonaise oder roter Tunke

3,80  €

***



Aus Kessel & Pfanne...

***

Kloß mit Soß
Zwei Thüringer Klöße mit rahmiger Tunke von frischen 
Champignons und Kräutern, dazu Gemuos des Tages

11,00  €

***

Gebackener Schafskaas „St.Laurentius“
„Des Käses Martyrium“

Ein milder und wehrloser Schafskaas im Kräuter-
Brotmantel, in heißes Öl geworfen und gebacken!
Dazu bunter Salat, Preiselbeeren, Gerupfter, Steinofenbrot

14,50  €

***

Großer Salat mit gebr. Hähnchenbrust 
Bunter Salat kreuz und quer aus dem Garten, mit 
gebratener Hähnchenbrust und eingelegtem Schafskäse, mit
Apfel-Senf-Joghurtdressing & frischem Steinofenbrot

14,50  €

Aus Kessel & Pfanne...

***

Schnitzel „Wildhüter Art“
Zwei goldbraun panierte Schnitzel vom Strohschwein* mit 
rahmiger Tunke von frischen Champignons,
dazu Pommes frites und Salätchen

18,00  €

***

Hessisches Schmandschnitzel
Zwei goldbraun panierte Schnitzel vom Strohschwein* mit 
schmandiger Tunke von Speck und Zwiebeln,
dazu Pommes frites und Salätchen

18,00 €

***

Jeweils als Kinder- oder Seniorenportion
10,50 €

*Strohschwein: Regionale Haltung mit mehr Auslauf und Stroh als
Liegefläche, gentechnikfreie Fütterung



Aus Kessel & Pfanne...

***

Wildgulasch „St. Arnulf“
Wildschweingulasch mit Dunkelbier und Birnen lange 
geschmort, dazu Thüringer Klöße und würziger Rotkohl

21,00  €

***


